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ECOSYSTEME D’ACTEURS

Le Campus des Meétiers et des Qualifications GASTRONOMIE,
HOTELLERIE et TOURISMES Occitanie est porté par I’ Académie
de Montpellier et la Région Occitanie, il a été labellisé en 2015.
Le périmétre du Campus s’étend sur un territoire dynamique en
terme de consommation touristique. Dans cette région de record
en terme de croissance démographique, d’'innovation touristique et
de création d’entreprise, le Campus présente un enjeu majeur de
soutien des politiques territoriales, de développement économique
et social.

UNE STRATEGIE CONVERGENTE ECOLE - ENTREPRISE

Lycées, universités, organismes professionnels, entreprises,
collectivités sont tous liés par des enjeux communs :

la fluidité et la sécurisation des parcours de formation adaptés au
projet de chacun;

I'insertion sociale et professionnelle ;
a la dynamique économique en région ;

la meilleure adéquation entre I'outil de formation
et les besoins en compétences ;
et
des pratiques pédagogiques innovantes ;

la formation tout au long de la vie ;

La mixité de ce maillage d’acteurs fait la richesse des actions
mises en ceuvre par le Campus au bénéfice des apprenants et des
professionnels. Espace de rencontres et d’échanges, le Campus est
un catalyseur de projets collaboratifs et collectifs.

Il contribue a la mutualisation des
pratiques ainsi qu’a I'adaptation
de l'offre de formation aux
évolutions de la profession
et aux attentes des
professionnels.

Tourisme - Hétellerie -

Arts de la table -

Cuisine - Traiteur -Hébergement -
Gastronomie - Sommellerie - Bar -
Boulangerie -

Patisserie

du CAP au MASTER

DEVELOPPER LA COLLABORATION
VALORISER LE DEVELOPPEMENT ECONOMIQUE
FEDERER TOUS LES ACTEURS



